
 

 

10.00 APERTURA, ENTREGA DE DOCUMENTACIÓN Y  PRESENTACIÓN 

Presidenta de la Cofradía organizadora, Alcalde de Cangas de Onís, Directora 

del IPLA-CSIC,  Consejera de Agricultura, y Rector de la Universidad de Oviedo 

10.30 SITUACIÓN GENERAL DEL SECTOR LACTEO.UN PAIS SIN CUOTAS 

D. LUIS CALABOZO, Director General de la Federación Nacional de Industrias 

Lácteas (FENIL) 

11.30 LAS D.O. ESPAÑOLAS. ¿SOLUCIÓN O PROBLEMA AL DESARROLLO DE LOS 

PRODUCTOS? 

D. SANTIAGO MENENDEZ DE LUARCA  (Ex-Consejero de Medio Rural del 

Principado de Asturias y Ex-Subsecretario del Mº de Agricultura) 

12.30 PAUSA – CAFÉ 

13.00 PROBLEMAS TÉCNICOS EN LAS D.O.P. DESDE LA ELABORACIÓN HASTA EL 

CONTROL DE CALIDAD 

Dña. LUCIA AMOR, Laboratorio Interprofesional Lechero de Asturias (LILA) 

D.JOSE BADA (Ex Presidente del Consejo Regulador del Queso de Cabrales y 

Afinador de Quesos) 

14.00 PAUSA  -  COMIDA 

16.00 LA I+D+I EN Y PARA QUESOS CON D.O.P. 

Dña. ANA RODRIGUEZ GONZALEZ, Investigadora Científica (Instituto de 

Productos Lácteos de Asturias (IPLA-CSIC) 

D. ROBERTO FERNANDEZ de BIOGES 

16.45 ENVASES Y TRAZABILIDAD DEL QUESO 

BERTA GONZALVO BLAS  Directora de Investigación de AITIIP 

(Empresa Pendiente de confirmación) 

17.30 LA COMERCIALIZACIÓN DE QUESOS CON D.O.P. 

D. JAVIER PARRA, del  ICEX 

(Comercializadora Pendiente de confirmación) 

18.15 LOS QUESOS CON D.O.P. Y LA ECONOMÍA RURAL 

D. JUAN RIERA 

D.MAXIMO GONZALEZ-Gerente de Leader Oriente-Asturias 

19.00 VISITA A LOS STANDS 

 

10.15 LAS COFRADIAS Y LA GASTRONOMIA COMO MEDIOS DE DIFUSION Y 

PROMOCION DEL QUESO CON D.O.P. ( Mesa redonda) 

Dña. JESUS Mª ORMAECHEA  (Pte. Cofradía del Queso Idiazábal) 

D. J.A. CAMPOVIEJO, Rte. Corral del Indiano (Estrella Michelin ) 

D. FRANCIS FERNANDEZ VEGA, (Pte.de la Sociedad Asturiana de Hipertensión y 

de la Academia Asturiana de Gastronomía). 

11.15 PAUSA – CAFÉ 

11.45 EMISION DE UN VIDEO DOCUMENTAL SOBRE ELABORACIÓN DE UN QUESO CON 

D.O.P. 

D. JUAN SOBRECUEVA DOSAL   (Quesero del Queso de Gamonèu) 

Dña. JESSICA LOPEZ FERNANDEZ  (Pta. Consejo Regulador de la D.O.P. Cabrales) 

Posible emisión de la película “Pastores en la niebla” 

12.00 ¿QUE DEBEMOS HACER? . DESDE LA ADMINISTRACIÓN HASTA EL CONSUMIDOR 

(Mesa redonda) 

D.BALTASAR MAYO PEREZ, Investigador Científico (IPLA--CSIC) 

D. LUIS HERRERO, Ex Jefe Técnico de DOP del Ministerio de Agricultura 

D. JESUS CASAS, Director General de Agroalimentación-Principado de Asturias 

13.15 CLAUSURA  

 Alcalde de Cangas de Onís, Alcalde Onís y Cofradía del Queso Gamonedo 

NOTA Habrá visitas guiadas a las Cuevas de Maduración de los quesos de Gamonèu y Cabrales  

 

 

 



 

 

 

 

 

CONFERENCIAS EN EL SALÓN DEL AULA DE CULTURA DEL AYUNTAMIENTO DE  

CANGAS DE ONIS 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

La convulsa situación del sector lácteo, tras la desaparición de las cuotas lácteas, 

representa una amenaza para su supervivencia, y especialmente, en las zonas de mayor 

producción, lo que se refleja en la desaparición  progresiva de explotaciones lecheras 

acuciadas por su escasa rentabilidad, básicamente motivada por el  paulatino descenso 

del precio de la leche. 

Por otra parte, es notorio el descenso del consumo de leche líquida, siendo el consumo  

per cápita en España de derivados lácteos, y muy especialmente de quesos (9,5kg 

anuales frente a los 17,9 kg de la UE) sensiblemente menor que los de otros países 

europeos. Incrementar el consumo, y principalmente, de productos de calidad 

diferenciada, elaborados bajo estrictas medidas higiénico-sanitarias y fomentar 

eficientes canales de comercialización es un gran reto que debe ser necesariamente 

abordado. Todo ello redundaría en un claro beneficio para toda la cadena láctea: 

producción, transformación y comercialización. 

En este contexto el II CONGRESO DE QUESOS IBERICOS CON D.O.P. en línea 

con el celebrado en 2011, tratará todos los temas de interés relacionados con estos 

productos: Situación general del Sector Lácteo y de las D.O.P., su control técnico, los 

avances en la I+D+i, el envasado, la comercialización, la incidencia de las D.O.P. en la 

Economía Rural, la promoción de estos productos, perspectivas de futuro etc. 

La celebración del Congreso se complementará con una visita guiada a dos cuevas de 

maduración de los Quesos Cabrales y Gamonedo, que permitirá ver “in situ” los 

exquisitos cuidados que estas variedades  reciben durante el proceso de maduración. 

 

e-mail: congresoquesosdop@gmail.com 

tfn.: 985.89.21.31 
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